: @ info@fol.org.co
g_gggﬁg{ﬁg (® (+57-1) 681 51 89
() CARRERA 90 # 147C32

NIT. 860.006.705-1

FUNDACION OTERO LIEVANO

PLAN DE CAPACITACION EN PLAN DE SANEAMIENTO BASICO (PSB) Y BUENAS |
PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)

1. NOMBRE DE LA ACTIVIDAD

Protocolo de buenas précticas de manufactura — Proceso de almacenamiento de alimentos.
2. FECHA Y LUGAR DE EJECUCION

20 de julio de 2025
3. PROFESIONAL RESPONSABLE

Hernan Dario Gomez

4. OBJETIVO
Capacitar a mujeres auxiliares de alimentos, en el proceso adecuado del proceso de almacenamiento

de alimentos.

5. TEMATICA

Protocolo de buenas practicas de manufactura — Proceso de almacenamiento de alimentos.

6. METODOLOGIA

INTEGRANTES TIEMPO RECURSOS

Marco Teérico, computador portatil, video
beam o televisor.

Auxiliares de alimentos 1 horas.

1. DESARROLLO DEL TEMA

A través de una presentacion en diapositivas se expondra la tematica principal sobre el proceso de
almacenamiento de alimentos. Durante la capacitacion se hara aclaracién de dudas y conceptos. Tiempo:

40 minutos

2. EVALUACION

Fste cuestionario cuenta con preguntas abiertas, de opcion miltiple y de falso y verdadero, todas
relacionadas con los temas desarrollados en la capacitacion. Tiempo: 10 Minutos

3. RESOLUCION DE DUDA E INQUIETDUDES

El nutricionista resolvera las dudas e inquietudes que las auxiliares manifiesten. Tiempo: 10 Minutos.
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e PRUEBA POST TEST .viea

ALUDABLE

Programa de gestién de residuos sélidos.

Proceso de almacenamiento de alimentos.

Cargo: _H X - cocnu

Calificacién: J Q

1.Diga para que es cada caneca de acuerdo al coloyy de ejemplos. 2.5 PUNTOS LY
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FUNDACION PRUEBA POST TEST st

SALUDABLE

2. Poner el simbolo correspondiente, para descubrir la palabra oculta.
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